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ITALIANO A PORTUGUESA






O primeiro restaurante Quasi Pronti nasceu em Aveiro, em 2000, e rapidamente
se transformou numa das mais reconhecidas cadeias de restaurantes em Portugal.
Mais tarde, internacionalizou-se e chegou a Espanha, Brasil e Romeénia.

Quinze anos depois, decidimos mudar a nossa imagem de forma a torna-la mais fresca,
moderna e “saudavel”. A nossa cozinha baseia-se em sabores mediterraneos e 0 N0ssoO conceito

diz muito sobre nos.

Somos um italiano a portuguesa.






Atualmente, temos 10 restaurantes espalhados pelas principais cidades do pais.
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O Quasi Pronti utiliza um método de show-cooking.
Foi a primeira cadeia de restaurantes, nas pracas de alimentacao de toda a Europa a adotar
este sistema que permite uma maior interacao entre os clientes e os colaboradores.
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No Quasi Pronti, acreditamos que a experiéncia de uma refeicao deve ser exatamente igual
em cada um dos restaurantes da cadeia.

Todos os colaboradores sao formados e preparados para oferecer as mais variadas
combinacoes possiveis, utilizando os ingredientes escolhidos ou sugerindo aqueles que melhor

combinam entre si.
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Sao os clientes que escolhem os ingredientes que querem ter no seu prato.
Primeiro a massa, depois o molho e finalmente os trés ingredientes.
A nossa oferta permite mais de 30 mil combinagoes entre massa, molho e ingredientes.
Atualmente, existem 10 tipos de massa diferentes, 10 molhos e 22 ingredientes.

Em relacdo a qualidade dos ingredientes, a nossa maior garantia € a escolha dos parceiros.
Damos preferéncia a marcas reconhecidas e com qualidade comprovada. Existe uma central de
compras, de onde saem os ingredientes para todos os restaurantes, para que possamos garantir

que nunca existem rupturas de stock e ingredientes diferentes nos diversos restaurantes.



Mais
de 30 mil
combinacoes




Apesar das “massas a escolha” serem a nossa imagem de marca, no Quasi Pronti
existem outras solucoes. Todos os restaurantes estao preparados para oferecer também pizzas
e massas recheadas.

Em relacao as bebidas, para o seu menu, cada cliente pode escolher agua, refrigerante,
cerveja ou vinho.

Arefeicdao termina com a escolha da sobremesa, valorizando a dogaria portuguesa, e café.
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O funcionamento dos restaurantes Quasi Pronti é sempre igual.
Os clientes escolhem o seu menu e efetuam o pagamento.
O segundo passo é escolher 2 massa, o molho e os 3 ingredientes que compde o seu prato.
O cozinheiro, em shoew-cooking, prepara o prato.
O terceiro passo € escolher os toppings num regime de self-service.
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A nossa estrategica € oferecer uma refeicao completa
por um pre¢o muito competitivo.
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Uma massa ou prato do dia, com uma bebida, tem um custo de 5,99¢€,
um dos custos por refeicao mais baixos das pracas alimentares, em Portugal.

O preco da nossa refeicao esta abaixo do preco meédio que um portugués esta disponivel

para pagar por uma refeicao.
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Com 0s parceiros certos, conseguimos garantir a maxima qualidade
dos nossos produtos e um preco competitivo.
As massas Barilla, a Central de Cervejas c a Coca-Cola
sao alguns dos parceiros de referéncia.

\\ Central Cervejas e Bebidas (m’,f'\g






O Quasi Pronti centraliza a sua comunicacao nas redes sociais.
As plataformas Facebook e Instagram sdo geridas por um parceiro externo e sao diariamente
atualizadas com informacdes relevantes sobre a nossa area de negdécio
e as novidades em todos os restaurantes.

Trata-se de uma ferramenta poderosa para comunicar todas as informacoes
pertinentes com 0s nossos clientes, compreender a comunidade de fas
e melhorar constantemente.
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As solucdes para o futuro Quasi Pronti ndo passam apenas pelos restaurantes.
Atualmente, podemos também garantir quiosques e food trucks Quasi Pronti.
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Estamos a levar a experiéncia Quasi Pronti cada vez mais longe.
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Temos todo o interesse em encontrar parceiros e investidores que levem a marca Quasi Pronti
a todos os pontos do pais, seja através de restaurantes, quiosques ou food trucks. No caso dos
restaurantes, garantimos apoio total na procura de espacos entre 25 m2 e 35 m2, o espaco ideal.

Os quiosques sao produzidos por parceiros Quasi Pronti e o processo de negociacao
COM 0S espacos comerciais também conta com 0 Nosso apoio e envolvimento.

Nos food trucks garantimos uma solucao chave-na-mao e todo o0 apoio
na legalizacao das viaturas.
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GERAL@QUASIPRONTI.COM




